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薩南諸島の黒糖製造技術
（令和６年３月21日登録）

○ 所 在 地 鹿児島県

○ 所有者等 特定せず

○ 特 徴

く に と う ろ く む け い み ん ぞ く ぶ ん か ざ い

さ つ な ん し ょ と う

種子島
たねがしま

から与論
よろん

島
じま

に至る薩南諸島
さつなんしょとう

の島々
しまじま

で伝承
でんしょう

される，黒糖製造技術です。黒糖

の製造は，11月から３月に砂糖
さ た

小屋
ご や

と呼ばれる共同
きょうどう

作業場
さぎょうば

で実施されます。手作業
てさぎょう

で刈
か

り取
と

ったサトウキビを圧搾
あっさく

して砂糖
さとう

汁
じる

を搾
しぼ

り出し，登
のぼ

り窯
かま

で薪
まき

を焚
た

いて，釜で

煮詰
に つ

め，灰汁
あ く

を取り除
のぞ

き，石灰
せっかい

を加えてさらに煮詰めていきます。飴色
あめいろ

の粘
ねば

りが出

たところで容器
ようき

に移
うつ

し，手早
てばや

くかき混ぜながら固
かた

まり具合
ぐあい

を調整
ちょうせい

します。そして，

温かいうちに板状
いたじょう

に伸ばし，固まった後に一口
ひとくち

大
だい

に切り分けるなどして完成
かんせい

しま

す。 

我
わ

が国
くに

における黒糖製造は，近代
きんだい

以降
いこう

，機械化
き か い か

や工場で大規模
だ い き ぼ

生産
せいさん

されるように

なりました。そのような中，薩南諸島の島々では，共同作業による伝統的
でんとうてき

な製造
せいぞう

で

黒糖づくりが行われ，手作業による熟練
じゅくれん

の技術の伝承がみられます。薩南諸島の黒

糖技術は，当地
とうち

の産業
さんぎょう

や製糖技術の変遷
へんせん

を考える上で重要
じゅうよう

です。 

 

（写真提供：西之表市教育委員会）

か ご し ま け ん

黒糖製造の様子

し ょ ざ い ち

し ょ ゆ う し ゃ

と く ち ょ う

こ く と う せ い ぞ う ぎ じ ゅ つ


